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Slozenf

85% Sangiovese, 10% Canaiolo, 5% Merlot

Barva

temné rubinova

Viné

komplexni, pIna, ovocna, rozvijejici se v kofenény bouquet
Chut

vznesend, s plnym télem, elegantnimi taniny a dlouhou perzistencf
Gastronomické spojeni

vhodné k pecenym cervenym mastim, kotletdm na grilu, zvéfiné
Zpracovani vina

pfi sbéru jsou vybirany pouze vyzralé a zdravé hrozny, macerace 12-15 dni,
fermentace pfi kontrolované teploté, lehka dekantace

Zrani vina

probihd po dobu 6 mésici v nerezovych tancich, poté 18 mésici v dubovych
sudech a nakonec dozravé 4 mésice v lahvi

Dekantace

2-3 hodiny predem
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